VORSPEISEN

AM TISCH

Bio Brot von Offerl - Sennerei-Butter
‘Garnelen dreierlei mit Dill - Sweet-Chili-Garnelen
Crevetten-Cocktail mit Ananas - Roastbeef
Mixed Pickles - Sauce Remoulade

VORSPEISEN
Gerducherter Heilbutt - Wakame Seegrass Salat
Stremellachs - Dill Senf Sauce - Gerducherter
Zarenlachsriickenfilet - Kren-Pfeffer-Dip
Thunfisch-Tataki - Beef Tatar
Vitello Tonnato - Kapern - Sardellen
Gefiilltes Ei - Triiffel - Keta-Kaviar
Biiffelmozzarella - Wiener Paradeiser - Balsamico

VON DER BERKEL

Steirischer Vulcano Schinken

SALAT STATION

Salatbar mit Romersalat - Blattsalaten & Rucola
dazu verschiedene Dressings, Toppings & frischem Gemiise

SALATE

Waldorfsalat - Wiener Pasta Salat - Glasnudelsalat
Gurken-Dill-Rahmsalat - Rote-Riiben-Apfelsalat

ANTI PASTI
Marinierte Jumbo Oliven - gegrillte Pilze - Kiirbis - Paprika
Zucchini und Melanzani

SUPPE

Ochsenschwanzsuppe.
mit Kiirbisravioli

HAUPTSPEISEN

WARM

Gebratenes Lachsfilet - Vongole Curry
Gebratene Riesengarnelen - Gebratene Maishithnchen
im Vulcano Schinken Mantel - Senfrahmsauce
Kalbsriickenmeadaillons - Morchelrahmsauce
~ Lammriicken in Kréduter-Senfkruste - Getriiffeltes Erddpfel Piiree
Erdipfel Gratin - R6mische Nocken - Jasmin Duft Reis
Winterliches Grillgemiise -Veganes Erdédpfel Kiirbis Grostel

P
h..

LIVE COOKING

Rosa gebratene Osterreichische Rinderhochrippe mit griiner
Pfefferrahmsauce - Spanferkel mit Kiimmel-Biersaft

AUSTERN

Fines-de-Claire-Austern auf Crushed Ice
Mit Zitronen - Schalottendressing - Tabasco - Schnittlauch - Chesterbrot

PAELLA PFANNE
Seafood-Risoni

BROTSTATION

Verschiedene Brote und Gebick
Butter und pflanzliche Butter-Alternative

DESSERT

Schokobrunnen mit Organic Zotter Schokolade
Reichhaltiges Dessert Buffet mit geschnittenen Friichten
Topfennockerl, Kirschroster
Eisauswahl - Schokomousse, Erdbeerragout

Steirische Kdseauswahl mit Trauben und Triiffelhonig

- OXBO

SILVESTER
GALA BUFFET
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