
bar MENU / Barkarte
Food & Drinks / Speisen & Getränke



oxbo VIENNA waterfront 
 Handelskai 269, Vienna, 

1020 Austria 
 

Tel: +43 (0)1 727 77 72120 
 

Opening Hours 
Monday to Sunday: 9am to 11am

Kitchen from 12pm to 10pm
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ALLERGY ADVICE / ALLERGIEHINWEIS
If  you have special nutrition requirements or suffer from allergies and would like  

to know the ingredients of  the products used, please contact the manager.    

Falls Sie spezielle Ernährungswünsche haben, oder an Allergien leiden und die Inhaltsstoffe der 
verwendeten Produkte erfahren möchten, wenden Sie sich bitte an den Manager.

 - vegetarian   - vegan

Alle Preise sind in € und inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer  
All prices are in € and include the statutory VAT
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S N A C K S

austrian OXBO  
salad  (A, D, G, O) 

Bergkäse ·  Käferbohnen · Kernöl-Dressing 
geröstetes Bio-Brot & Kürbiskerne 

15.5  
 

mit gebratenem Maishendl  
20.5

mit gebratenem Garnelen (B)  
21.5

club sandwich (A, C, G) 
Gegrillte Hähnchenbrust 

Zitronensauerrahm · Salat  
Tomate ·  Ei ·  gegrillter Speck  

Toast ·  Pommes frites 
19 

O X B O  K L A S S I K E R

OXBO toast 
(A, G, M, O) 

Schinken · Emmentaler 
Smoky-Paradeiser Dip 

9.5

PLANET Burger
Mediterranean smash  

(A, C, G, O, M) 
Plant-Based-Lamb-Patty 

Bio-Öfferl-Brioche Bun · Tzatziki 
gegrillte Melanzani · Chimichurri  
rote Zwiebel · Feta · Pommes frites

24 

GEBACKENER marchfelder 
Spargel  (A,O)

Spargel grün & weiß  ·  Paradeiser-Marmelade 
Eingelegte Gurken 

16

OXBO MOUNTAIN CHEESE  
SMASH BURGER (A, G, M, N, O) 

Bio-Rinder Patty 
Bio-Öfferl-Brioche-Bun · Speck  

Tomate ·  geschmorte Zwiebel 
BBQ Sauce · Pommes Frites 

24

Gebackenes gulasch  
(A,C,G) 

Schnittlauch-Sauerrahmdip 
17

OXBO jause (A, G, L, M, N, O) 

Steirischer Vulcano-Schinken 
Kräuter-Cabanossi ·  Tiroler Bergkäse 

Wiener Marillensenf 
Cornichons · Bio-Sauerteigbrot 

17
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S Ü S S E  S N A C K S

OXBO SchokoMousse  
(C, G)

Waldbeerenkompott 
9

PETER’S APFELSTRUDEL  
(A, C, G, H)

Vanil lesauce · Schlagobers 

10.5

V I E N N A  S O U L  F O O D
1 2 : 0 0  B I S  1 8 : 0 0

SPargel-bärlauch-Risoni  (A,C,G) 
Spargel ·  Bärlauch · Kirschparadeiser  

Parmesan 
19

Gulasch Pie (A, G) 
Sauerrahm · Blätterteig 

22.5

Wiener Schnitzel vom Kalb (A, C) 
Petersilienerdäpfel ·  Preiselbeeren · Zitrone  

32

spargelcremesuppe    (A,G,O) 
Kirschparadeiser-Crostini 

Bärlauchöl 
8.5

S U P P E N

klare rindssuppe  
(A, C, G, L) 

Frittaten · Gemüse · Schnittlauch 
7
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S N A C K S     

O X B O  C L A S S I C S

OXBO toast (A, G, M, O) 
ham · emmental cheese 

 smoky tomato dip 
9.5

 

breaded Goulash  
(A C, G) 

chive sour cream dip 
17

breaded marchfeld 
asparagus  (A,O) 

green & white asparagus 
 tomato jam · pickled cucumbers 

16

OXBO sharing board 
(A, G, L, M, N, O)

styrian vulcano ham · herb cabanossi 
tyrolean mountain cheese ·  apricot mustard 

cornichons · organic sourdough bread 
17

austrian OXBO  
salad  (A, D, G, O) 

mountain cheese · runner beans 
pumpkin seed oil dressing · toasted 

organic bread & pumpkin seeds 
15.5  

 
with crispy-corn fed chicken  

20.5
with pan-fried prawns  

21.5

club sandwich (A, C, G) 
grilled chicken breast ·  lemon sour cream 

lettuce ·  tomato · egg · grilled bacon 
toast · french fries 

19 

PLANET burger
mediterranean smash    

(A,C,G,M,O) 
plant-based lamb patty  

organic brioche bun · tzatziki · grilled 
aubergine · chimichurri · feta  

red onions · french fries

24

OXBO MOUNTAIN CHEESE  
SMASH BURGER (A, G, M, N, O) 

organic beef  patty ·  organic brioche bun 
 bacon · tomato · braised onions  

BBQ sauce · french fries 
24
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PETER’S APPLE STRUDEL  (A, C, G, H)

vanil la  sauce · whipped cream 

10.5

S W E E T  S N A C K S

OXBO Chocolate Mousse    (C, G)                                                                           
forest berry compote 

9

V I E N N A  S O U L  F O O D
1 2 P M  T O  6 P M

asparagus & wild garlic 
Risoni  (A, C, G) 

asparagus ·  wild garlic ·  cherry tomatoes 
parmesan

19

Gulasch Pie (A, G) 
sour cream · puff  pastry 

22.5

viennese veal schnitzel (A, C) 
parsley potatoes · cranberries · lemon

32

Creamy asparagus soup  (D, G) 
cherry tomato crostini 

wild garlic oil 
8.5

S O U P S

clear beef broth (A, C, G, L) 

pancake stripes 
vegetables · chives 

7
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C O C K T A I L S 

Irish cream martini 
rich and creamy with strong hints of 

nut, coffee, and chocolate 
Vodka . Bailys 

simple syrup . Espresso 
17.0

fig vanilla fizz 
Gin fig-infused . fig puree . vanilla syrup 

lemon juice . soda 
16.5

 OLD Cuban 
bold, zesty, and complex 

Rum . sugar . lime juice . mint leaves . 
Angistura bitters . Champagne 

17.5

Miyagikyo Smash 
Japanese whisky . lemon wedges 

simple syrup . mint leaves 
17.5

Spiced Cranberry 
Margharita 

Codigo . Sour Lime Mikks 
cranberry juice 

16

Cinnamon apple mule 
Vodka . OXBO lemonade 

cinnamon syrup . ginger Beer 
16

pornstar martini 
tropical, sweet, and fruity with a touch of  lime 

Absolut vanilla . vanilla syrup  
Mikks passion . egg white . prosecco 

16.5

strudel liqid 
sweet & fruity 

Cloudy apple juice . Lillet Blanc 
orange juice . cinnamon syrup 

Havana Club 7 Y . soda 
16.5

tropic island tiki 
Gin . Cointreau . almond syrup 

lime juice . pineapple juice 
Angostura bitters 

15.5

barrel aged negroni 
sesonal special 

Hendricks gin . Campari, 
Franz Vermouth 

17.5

 Cocktail of the Month 
Created monthly by the bar team 

15 
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F R E E  S P I R I T  C O C K T A I L S 
alkoholfrei / non-alcoholic

Basil Smash Zero 
UNDONE not Gin . Mikks basil lime 

12.5

Virgin Mojito 
 UNDONE not Rum . club soda 

12.5

perfect mango 
sweet and fruity, with a tropical essence of  mango  

UNDONE not Rum . TH mystic mango . grenadine 
13.5

 OH my passion 
Orange juice . Mikks passion lemon 

12.5

VIRGIN YUZU HUGO  
Edelflower syrup . Mikks Yuzu Elderflower 

Hochriegel non alc. sparkling 
12.5

not a negroni  
UNDONE not gin . UNDONE not orange bitter 

UNDONE not vermouth 
14

virgin oxbo spritz  
Homemade lemonade . rose syrup . club soda 

Hochriegel no alc. sparkling 
13
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S P R I T Z E R 

OXBO Spritz 
Homemade lemonade 
rose syrup . prosecco 

14.5

buffalo ginger spritz 
Buffalo Trace . TH Ginger Beer 

club soda 
11

Limoncello Spritz   
Limonce Limoncello . prosecco . soda 

10.5

pornstar spritz 
Mikks Passion lime . Stolichnaya 

prosecco 
9.5

Hugo 
Elderflower syrup . prosecco 

soda . lime . mint 
9.5

APEROL Spritz 
Aperol . prosecco . soda   

9.5

Lillet rose 
tonic 

9.5

Bergamotto Spritz 
Bergamotto Italicus . prosecco . soda 

11.5

Basil Spritz 
Mikks basil lime . prosecco . soda  

9.5

Martini Spritz  
Martini Bianco . lemon tonic . prosecco

10.5

negroni spritz 
Franz Vermouth . Hendricks Gin 

prosecco 
12

orgeat aprol spritz   
Aperol Cocktail .  almond syrup 

lime juice . orange juice 
prosecco 

10.5
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B I E R  V O M  F A S S  /  D R A F T  B E E R

OXBO LAGER 
200 ml 3 | 300 ml 4.5 | 500 ml 7

100% österreichische Rohstoffe  natürl ich nachhalt ig  gebraut ,
weil  bester  Genuss in unserer  Natur l iegt . 

100% Austrian raw materials  natural ly  brewed sustainably,
because the best  pleasure l ies  in our nature.

Budweiser Lager
200 ml 3.50 |300 ml 5 | 500 ml 7.5

Ottakringer Rotes Zwickel   
200 ml 3.50 |  300 ml 5 |  500 ml 7.5 

 

F L A S C H E N B I E R  /  B O T T L E D  B E E R

Erdinger weizen hell
mit Alkohol / with alcohol   
alkoholfrei / non-alcoholic

500 ml 7.5

Ottakringer Citrus Radler  
500 ml 7.5

Budweiser Alkoholfrei
330 ml 6

Ottakringer Sechzehn
330 ml 6

Budweiser 
330 ml 6
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S C H A U M W E I N  /  
S P A R K L I N G  W I N E

oxbo Spumante
7 | 38

Prosecco Kattus Cuvée 
Rosé
7 | 42

Pommery Brut Royal
12 | 80

Pommery Brut Rosé
14 | 95

Moet & Chandon Brut
105

Laurent Perrier
105

Laurent Perrier Rosé
115

glas / glass  100 ml  |  flasche / bottle 750 ml 

W E I S S W E I N  /  W H I T E  W I N E

Grüner Veltliner  
Gobelsburg

7.5 | 38

Riesling Federspiel 
Terrassen

8 | 42

Chardonnay Gran      
Reserva Santa Rita Real

9 | 50

Bottega pinot  
grigio

8.5 | 45

glas / glass  1/8 l  |  flasche / bottle 750 ml

Wiener Gemischter  
Satz DAC                                                           

8.5 | 45
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R O T W E I N  /  R E D  W I N E

Zweigelt Gobelsburg
8.5 | 45

Pinot Noir  
Johanneshof Reinisch

9 | 50

Wiener Trilogie Bio 
9 | 52

Malbec Barrel Select 
9 | 50

Cabernet Sauvignon Nero D’Avola
9 | 50

Chianti Superior Santa Christina 
9 | 50

glas / glass  1/8 l  |  flasche / bottle 750 ml 

R O S É

Fräulein Rosé Mayer
9 | 50

hampton water rose
10 | 58

P R Ä D I K A T S W E I N E 
/ D E S S E R T  W I N E

Auslese Riesling
8.5 | 48

Ruster Ausbruch
9 | 50

glas / glass  1/8 l  |  flasche / bottle 750 ml glas / glass  1/16 l  |  flasche / bottle 375 ml 
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W H I S K E Y
40 ml

Johnnie Walker Black 
11

Johnnie Walker Blue 
25

Ballentine’s Finest 
10.5

Canadian Club 
10

Jameson John 
10

jack daniels 
11.5

buffalo trace 
11.5

woodford reserve 
13.5

horse with no name 
12.5 

chivas regal 12 years 
12.5

Chivas Regal 18 Years 
21 

C O G N A C
40 ml

Courvoisier V.S.O.P. 
11

Remy Martin V.S.O.P. 
12.5

Metaxa orange 5 ***** 
11.5 

Metaxa 7 ******* 
12 

Martell V.S. 
11

Martell V.S.O.P. 
14

Martell XO 
22

Hennessy XO 
23
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S C O T C H
40 ml

Glenkinchie 12 Years 
13

talisker 10 years 
14

dalwhinnie 15 years 
14.5 

laphroaig 10 years 
12

glenlivet 12 years 
13

cragganmore 12 years 
12

glenfiddich 12 years 
14.5

glenmorangie 18 years 
21

macallan 12 years 
16.5

nikka miyagikyo 
13

A R M A G N A C
40 ml

Marquis de Montesquiou XO
14
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G I N
40 ml

Wien Kesselbrüder
11

Hendrick’s Neptunia
12

Hendrick’s
12

Bombay Sapphire
10

KI NO BI 
12.5

Malfy Con Limone
11

blue gin 
11

Monkey 47 
11

Tanqueray
10

hendrick’s grand cabaret
13.5

BEEFEATER 
9.5

 
 

V O D K A
40 ml

Absolut Vanilla  
11

Absolut  
10.5

Russian Standard
11

Grey Goose
13 
 

Belvedere 
13

Ketel One
10.5

level
10.5

smirnoff red
11

stolichnaya red
10.5

ABSOLUT ELIX 
12
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A P E R I T I F  &  B I T T E R S
40 ml

Averna
7.5

Ramazotti
8.5

Jägermeister
8

Fernet Branca
8

Pernod
7

Ricard
7

Martini L’aperitivo Fiero 
Martini dry/bianco/rosso

8.5

Campari
7

Portwein ruby/ white
7

Sherry medium dry/superior fino
7

Italicus Rosolio di Bergamotto
8
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L I Q U O R S  &  S C H N A P S
40 ml

Amaretto dieSaronno
10

Sambuca
10

Dom Benedictine 
9

Drambuie
10

Grand Marnier
9

Southern Comfort
10

Baileys
9.5

Kahlua
8

Cointreau
8

Hämmerle Marille/Apricot
13

Hämmerle Williams/Pear
13

Hämmerle Vogelbeere/ 
Rowanberry

15

Hämmerle Kriecherl / 
Mirabelle, Plum 

13

Hämmerle Himberre/ 
Raspberry  

14

Grappa Nonino Merlot  
10.5

Grappa Nonino  
Chardonnay  

10.5

mozart dark  
10
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R U M
40 ml

Havana Club 3 Years
10

Havana Club 7 Years
11.5

Myer’s Rum
9.5

Malibu
9.5

Ron Zacapa 23                                                                            
17

Captain Morgan              
Dark Rum

9

Bacardi Carta Blanca
10

Bacardi 8 Carta Ocho
14.5

Bacardi Anejo Cuatro
13

Bacardi Carta Oro                                                                                                   
11

T E Q U I L A
40 ml

Del Maguey Vida Mezcal 
12.5

PATRON SILVER 
15

OLMECA SILVER 
10

OLMECA GOLD 
11

ALTOS PLATA 
13
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S Ä F T E  /  J U I C E S

Fruchtsäfte aus dem  
Traisental Apfel, Birne oder Marille

traisental fruit juices Apple, Pear or apricot
250 ml 6 | 500 ml 9

 

Frisch gepresster Orangensaft
fresh pressed orange juice 

250 ml 7 | 500 ml 10

T O N I C
200 ml

three cents dry Tonic
6.5

three cents tonic water 
6.5

three cents Ginger Ale
6.5

three cents lemon tonic
6.5

three cents ginger Beer
6.5
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W A S S E R  /  W A T E R  
 

vöslauer Still /Sparkling 
330 ml 4.8  |  700 ml 8.8 

 
Wiener Hochquellwasser / 

Viennese Tap water 
750 ml 1.5 

 
 

J U G E N D G E T R Ä N K E 
 

soda zitrone / soda holunder 
soda himbeer 

500 ml 5.5

 

L I M O N A D E N  /  L E M O N A D E S

Almdudler
330 ml 5.5

Coca Cola
original / zero

330 ml  5.5

Fanta 
330 ml 5.5

Sprite
330 ml 5.5

Richards Sun Ice Tea 
blueberry or lemon

330 ml 6

Red Bull / red bull zero/ special edition
250 ml 6

Homemade Lemonade
330 ml 6
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K A F F E E  /  C O F F E E

Espresso
3.9

Kl. Brauner /ESPRESSO & MILK 
4

Doppelter Espresso/      
DOUBLE ESPRESSO

5

Gr. Brauner /                   
DOUBLE ESPRESSO & MILK

5

Verlängerter /AMERICANO
5

Flat White
5.5

Wiener Melange/                     
VIENNESE MELANGE

5.5

Café Latte
6

Irish Coffee
10

cappuccino
5.5

OXBO cappuccino
5.5

T E E  /  T E A

Earl Grey
6.5

Darjeeling
6.5

Assam Bari
6.5

English Breakfast
6.5

Greenleaf
6.5

Jasmine Gold
6.5

Refreshing Mint
6.5

Verbena
6.5

Fruity Camomile
6.5

Sweet Berries
6.5

Rooibos Cream Orange
6.5
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Kennzeichnung der 
Allergene und Zusatzstoffe

A

F

N

B

G

O

H

C

L M

E

Glutenhaltiges Getreide
und daraus gewonnene

Erzeugnisse 

Sojabohnen und daraus
gewonnene Erzeugnisse

Sesam und daraus
gewonnene
Erzeugnisse

Krebstiere und daraus
gewonnene
Erzeugnisse

Milch von Säugetieren
und Milcherzeugnisse

(inkl. Laktose)

Schwefeldioxid und
Sulfite

Schalenfrüchte und
daraus gewonnene 

Erzeugnisse

Eier von Geflügel und
daraus gewonnene 

Erzeugnisse

Sellerie und daraus
gewonnene
Erzeugnisse

Fisch und daraus
gewonnene Erzeugnisse

(außer Fischgelatine)

Weichtiere wie Schnecken,
Muscheln, Tintenfische
und daraus gewonnene 

Erzeugnisse

Erdnüsse und daraus
gewonnene
Erzeugnisse

Senf und daraus
gewonnene 
Erzeugnisse

z.B. Brot und Gebäck, Kuchen,
Teigwaren, Suppen, Soßen, 
Paniermehl, Semmelbrösel,
Wurstwaren, Backerbsen,
Frischkornbreie, Desserts,

Schokolade

z.B. Brot, Kuchen, Gebäck,
Feinkostsalate, Margarine,

Schokocreme, Brotaufstriche,
Müsli, Schokolade, Kekse,

Kaugummi, Soßen, Dressings,
Marinaden, Mayonnaise, 

Eis, Sportlernahrung, Diätdrinks,
Kaffeeweißer 

z.B. Brot, Knäckebrot, Gebäck
(süß und salzig), Müsli,

vegetarische Gerichte, Falafel,
Salate, Humus, Feinkostsalate,

Marinaden, Desserts

z.B. Feinkostsalate, Suppen,
Soßen, Paella, Bouillabaisse,

Sashimi, Surimi

z.B. Brot, Kuchen, Gebäck, Brüh-, 
Koch-, Roh,Bratwurst, Feinkostsalate,
Margarine, Nussnougatcreme, Müsli,

Schokolade, Karamell, Aufläufe,
Gratin, Kartoffelpürree, Kroketten,

Pommes Frites, Chips, Suppen, Soßen,
Dressing, Marinaden, Desserts, Kakao,

Wein 

z.B. Fruchtzubereitungen, Müsli,
Brot, Fleischerzeugnisse,

Feinkostsalate, Suppen, Soßen,
Sauerkraut, Fruchtsaft, Chips und

andere getrocknete
Kartoffelerzeugnisse, gesalzener

Trockenfisch

z.B. Eierteigwaren, panierte Speisen,
Mayonnaise, Palatschinken, Kuchen,

Gebäck, Brot, Nudeln, Croutons,
Faschierter Braten, Burger,

Feinkostsalate, Pasteten, Quiches,
Soßen, Dressings, Desserts

z.B. Brot, Kuchen, Gebäck,
Brühwürste (Pistazien), Rohwürste

(Walnüsse), Pasteten, Feinkostsalate
(Waldorf), Joghurt, Käse, Nuss-/
Nougatcreme, Aufstriche, Müsli,

Schokolade, 
Marzipan, Müsliriegel, Kekse, 

Dressings, Curry, Pesto, Desserts,
Likör, aromatisierter Kaffee

z.B. Suppengrün, Gewürzbrot, 
Wurst, Fleischerzeugnisse,

Fleischzubereitungen, Kräuterkäse,
Fertiggerichte, Feinkostsalate, 

Brühe, Suppen, Eintopf,
Marinaden, Gewürzmischungen,

Curry, 
salzige Snacks (Chips)

z.B. Kräcker, Soßen, Suppen,
Würzpasteten, Würste, Surimi,
Sardellenwurst, Brotaufstriche,
Feinkostsalate, Pasteten, Vitello

tonnato

z.B. Würzpasten, Paella, Suppen,
Soßen, Marinaden,

Feinkostsalate

z.B. Margarine, Brot, Kuchen,
Gebäck, Schokocreme, Brotaufstriche, 
Cerealien, Müsli, Frühstücksflocken,

Schokolade, Feinkostsalate,
Marinaden, Satésauße, Eis,

aromatisierter Kaffee, Likör,
(Pommes Frites)

z.B. Fleischerzeugnisse,
Feinkostsalate, Suppen, Soßen,

Dressing, Mayonnaise, Ketchup,
eingelegtes Gemüse und

Gewürzmischungen, Käse,
Essiggurken

D

R
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Kennzeichnung der 
Allergene und Zusatzstoffe

A

F

N

B

G

O

H

C

L M

E

Glutenhaltiges Getreide
und daraus gewonnene

Erzeugnisse 

Sojabohnen und daraus
gewonnene Erzeugnisse

Sesam und daraus
gewonnene
Erzeugnisse

Krebstiere und daraus
gewonnene
Erzeugnisse

Milch von Säugetieren
und Milcherzeugnisse

(inkl. Laktose)

Schwefeldioxid und
Sulfite

Schalenfrüchte und
daraus gewonnene 

Erzeugnisse

Eier von Geflügel und
daraus gewonnene 

Erzeugnisse

Sellerie und daraus
gewonnene
Erzeugnisse

Fisch und daraus
gewonnene Erzeugnisse

(außer Fischgelatine)

Weichtiere wie Schnecken,
Muscheln, Tintenfische
und daraus gewonnene 

Erzeugnisse

Erdnüsse und daraus
gewonnene
Erzeugnisse

Senf und daraus
gewonnene 
Erzeugnisse

z.B. Brot und Gebäck, Kuchen,
Teigwaren, Suppen, Soßen, 
Paniermehl, Semmelbrösel,
Wurstwaren, Backerbsen,
Frischkornbreie, Desserts,

Schokolade

z.B. Brot, Kuchen, Gebäck,
Feinkostsalate, Margarine,

Schokocreme, Brotaufstriche,
Müsli, Schokolade, Kekse,

Kaugummi, Soßen, Dressings,
Marinaden, Mayonnaise, 

Eis, Sportlernahrung, Diätdrinks,
Kaffeeweißer 

z.B. Brot, Knäckebrot, Gebäck
(süß und salzig), Müsli,

vegetarische Gerichte, Falafel,
Salate, Humus, Feinkostsalate,

Marinaden, Desserts

z.B. Feinkostsalate, Suppen,
Soßen, Paella, Bouillabaisse,

Sashimi, Surimi

z.B. Brot, Kuchen, Gebäck, Brüh-, 
Koch-, Roh,Bratwurst, Feinkostsalate,
Margarine, Nussnougatcreme, Müsli,

Schokolade, Karamell, Aufläufe,
Gratin, Kartoffelpürree, Kroketten,

Pommes Frites, Chips, Suppen, Soßen,
Dressing, Marinaden, Desserts, Kakao,

Wein 

z.B. Fruchtzubereitungen, Müsli,
Brot, Fleischerzeugnisse,

Feinkostsalate, Suppen, Soßen,
Sauerkraut, Fruchtsaft, Chips und

andere getrocknete
Kartoffelerzeugnisse, gesalzener

Trockenfisch

z.B. Eierteigwaren, panierte Speisen,
Mayonnaise, Palatschinken, Kuchen,

Gebäck, Brot, Nudeln, Croutons,
Faschierter Braten, Burger,

Feinkostsalate, Pasteten, Quiches,
Soßen, Dressings, Desserts

z.B. Brot, Kuchen, Gebäck,
Brühwürste (Pistazien), Rohwürste

(Walnüsse), Pasteten, Feinkostsalate
(Waldorf), Joghurt, Käse, Nuss-/
Nougatcreme, Aufstriche, Müsli,

Schokolade, 
Marzipan, Müsliriegel, Kekse, 

Dressings, Curry, Pesto, Desserts,
Likör, aromatisierter Kaffee

z.B. Suppengrün, Gewürzbrot, 
Wurst, Fleischerzeugnisse,

Fleischzubereitungen, Kräuterkäse,
Fertiggerichte, Feinkostsalate, 

Brühe, Suppen, Eintopf,
Marinaden, Gewürzmischungen,

Curry, 
salzige Snacks (Chips)

z.B. Kräcker, Soßen, Suppen,
Würzpasteten, Würste, Surimi,
Sardellenwurst, Brotaufstriche,
Feinkostsalate, Pasteten, Vitello

tonnato

z.B. Würzpasten, Paella, Suppen,
Soßen, Marinaden,

Feinkostsalate

z.B. Margarine, Brot, Kuchen,
Gebäck, Schokocreme, Brotaufstriche, 
Cerealien, Müsli, Frühstücksflocken,

Schokolade, Feinkostsalate,
Marinaden, Satésauße, Eis,

aromatisierter Kaffee, Likör,
(Pommes Frites)

z.B. Fleischerzeugnisse,
Feinkostsalate, Suppen, Soßen,

Dressing, Mayonnaise, Ketchup,
eingelegtes Gemüse und

Gewürzmischungen, Käse,
Essiggurken
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